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Poggio del cinghiale, Ticino DOC
Ronco di Castelrotto, Malcantone

La dove aveva figliato una scrofa incinta, che presumibilmente
aveva attraversato a nuoto il flume Tresa, lasciando orfana la
prole amorevolmente accudita dalle donne del villaggio,
Franchini impianta il suo vigneto nel 1983. Nel 1985 vinifica il
primo Poggio del cinghiale, un Merlot 95%, Cabernet 5%,
impegnandosi a mantenerne ad ogni annata la tipicita, la
purezza di toni e la freschezza. Con il fermo proposito di creare
un vino che «deve essere piacevole», naturalmente.
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Varieta TICINO

QENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

MERLOT

Merlot 95%, Cabernet 5%
Localita di provenienza: Ronco di Castelrotto, Malcantone

POGGIO
DEL CINGHIALE

Macerazione media vv

Maturazione per 9 mesi in barriques del 2°-3° anno ' | 4
| 4
»
7 '\

Caratteristiche coltive e vinificazione

Secondo i metodi della produzione integrata
Vinificato in botti inox

Cantina
CH-6814 Lamone, Via Girella 21

Tel. 091 966 53 53
Mobile: 079 692 84 69
info@poggio.ch

Acquisto e prezzo
Poggio del Cinghiale, bottiglia da 75 cl, CHF 19.00
Per ordinare il vino, scrivere una e-mail o telefonare.

Il vino pu0 essere ritirato presso la cantina di Lamone,
oppure spedito a domicilio.
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RONCO DI CASTELROTTO
MALCANTONE

PRODUTTORE:
FRANCESCO FRANCHINI CH-LAMONE

CONTIENE SOLFITI
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